
* Sarà conteggiato a parte un costo per il servizio al tavolo di 500 yen a persona. 
(con pane e stuzzichini)

Antipasti

Gelatina di coda di rospo aromatizzata al lime e sorbetto di mele verdi in bagnetto rosso

¥1,600

Panna cotta con Todoromi Yuzu alla Mino e capesante in salsa di carote gialle

¥1,400

Pollo Kawachi leggermente affumicato di Matsubara,  
Osaka e fragole in salsa di barbabietola

¥1,700

Testun piemontese al Barolo con castagne bollite e riso con latte servito con brioche

¥1,200

Terrina di maiale di Inunaki da Osaka e funghi Girolle

¥1,400

Prosciutto di Parma

¥800
¥1,500

Affettati misti (prosciutti stagionati e salami assortiti)

¥1,800

Formaggi assortiti

Tre tipi - ¥1,200

I prezzi qui sopra non includono le imposte.



Primi Piatti

Spaghetti con riccio di mare di Hokkaido e bottarga in salsa all’arancia

¥1,900

Spaghetti con nasturzio e ricotta salata in salsa di pomodoro

¥1,400

Fedelini Bianco alle ostriche del lago Saroma di Hokkaido  
e porri di Shimonita, Nagai shungiku

¥1,600

Linguine con ragù di greenling arabesco di Kushiro, 
frutti di mare e fagioli neri di soia di Tamba

¥1,600

Linguine con ragù di coscia d’oca Burgaud di Challans 
in salsa di porri Namba di Minamisumiyoshi

¥1,800

Risotto con formaggio piemontese Castelmagno servito con tartufo nero

¥2,200

Penne con prosciutto stagionato in crema di piselli e funghi

¥1,400

I prezzi qui sopra non includono le imposte.



* I piatti principali necessitano di un certo tempo di preparazione, dovendo cuocere a puntino. 
Si prega di ordinarli con un certo anticipo.

Secondi Piatti

Collo di manzo Tankaku di Iwaizumi a Iwate stufato in salsa di vino rosso  
realizzata con Barbera e servito con polenta

¥3,300

Cinta senese (razza suina toscana) e cavolo cappuccio:  
confit di spalla di maiale e bollito di carne con pelle

¥3,700

Cervo Yezo Shika arrosto di Hokkaido servito con purè di sedani rapa 
e mele selvatiche stufato nel vino

¥3,800

I prezzi qui sopra non includono le imposte.



* Solo per i clienti che ordinano delle portate

Menu L'incontro ¥5,000

Gli stuzzichini di oggi

Gelatina di coda di rospo aromatizzata al lime e sorbetto di mele verdi in bagnetto rosso

Testun piemontese al Barolo con castagne bollite e riso con latte servito con brioche

Fedelini Bianco alle ostriche del lago Saroma di Hokkaido  
e porri di Shimonita, Nagai shungiku

Cinta senese (razza suina toscana) e cavolo cappuccio:  
confit di spalla di maiale e bollito di carne con pelle

Dolci

Caffè espresso o tè nero

Degustazione di vino

Vini abbinati accuratamente selezionati dal sommelier

Tre tipi - ¥3,000
Cinque tipi - ¥5,000

I prezzi qui sopra non includono le imposte.



Dolci

Panna cotta alla camomilla con composta e salsa di pere

¥800

Tiramisu

¥800

I prezzi qui sopra non includono le imposte.



Vino al bicchiere

Abbiamo 200 tipi di vini diversi, provenienti dalla Francia, dalla Spagna e anche dall’Italia. Chiedete la lista dei vini al nostro staff.

Champagne

Franciacorta Brut NV (Italia)

Franciacorta Brut
¥1,400

Vino bianco

Fiano di AvAA ellino 2013 (Italia)

Fiano di Avellino
¥700

Soave Classico 2013 (Italia)

Soave Classico
¥700

Ribolla Gialla 2009 (Italia)

Ribolla Gialla
¥700

Vino rosso

Dolcetto d’Alba 2013 (Italia)

Dolcetto d’Alba
¥700

Chianti Classico 2012 (Italia)

Chianti Classico
¥700

Tancredi 2010 (Italia)

Tancredi
¥700

Sherry

Manzanilla
¥700

Fino
¥700

Amontillado
¥700

Oloroso
¥700

Birra

Heineken
¥700

I prezzi qui sopra non includono le imposte.



* Sarà conteggiato a parte un costo per il servizio al tavolo di 500 yen a persona.
(con pane e stuzzichini)

Aperitivo ¥900

Kir (crema di cassis + vino bianco)

Kir royal (crema di cassis + champagne)

Spritz (vino bianco + soda)

Mimosa rosso (champagne + succo di arancia
rossa)

Campari (soda o succo d’arancia)

Limoncello soda (limoncello + soda)

Tè italiano (amaretto + tè oolong)

Vermut (on the rocks o con soda)

ecc.

Digestivo ¥1,000

Grappa

Marc

Whisky

Rum

ecc.

Bibite analcoliche

Succo di arancia rossa di Sicilia
¥600

Ginger ale
¥600

Cola
¥600

Natia 500 ml (acqua minerale italiana)
¥600

Ferrarelle 500 ml (acqua frizzante italiana)
¥600

San Pellegrino 1000 ml (acqua frizzante italiana)
¥1,000

Birra analcolica
¥600

I prezzi qui sopra non includono le imposte.


