Antipasti

Gelatina di coda di rospo aromatizzata al lime e sorbetto di mele verdi in bagnetto rosso
HACOIDZI ST+ —F SALEAKE
BOAZOVIL NZxzwv b OvVvYRR
¥1,600

Panna cotta con Todoromi Yuzu alla Mino e capesante in salsa di carote gialle
HEHE T30 30/(CF3avdERYTRE BEASDOY—X
¥1,400

Pollo Kawachi leggermente affumicato di Matsubara,
Osaka e fragole in salsa di barbabietola

AR - HEE ARBOEWAE—IEAFT E-VYDY—-X
¥1,700

Testun piemontese al Barolo con castagne bollite e riso con latte servito con brioche

ETE>TE FXbv> 7L O-0O&
R-BROIVIUE TUAYS 2 EHIC
¥1,200

Terrina di maiale di Inunaki da Osaka e funghi Girolle
KIRE RIBFEXRAZO—ILEDT')—X
¥1,400

Prosciutto di Parma
JULNE %/\A
¥800
¥1,500

Affettati misti (prosciutti stagionati e salami assortiti)
TYITVH—T4 ZAT4 (E/\L-BS=ZDOEDEDE)
¥1,800

Formaggi assortiti
F—ADBEOEDE
Tre tipi - ¥1,200

* Sara conteggiato a parte un costo per il servizio al tavolo di 500 yen a persona.
(con pane e stuzzichini)

| prezzi qui sopra non includono le imposte. 1578



Primi Piatti

Spaghetti con riccio di mare di Hokkaido e bottarga in salsa all’arancia
ARGy« JbiBEE BKDICERYBIILS - ALZZDY—R
¥1,900

Spaghetti con nasturzio e ricotta salata in salsa di pomodoro
ATy RROLYZEUTDYEY HS5—4 - S MDY—X
¥1,400

Fedelini Bianco alle ostriche del lago Saroma di Hokkaido
e porri di Shimonita, Nagai shungiku
JIFU—Z duBEE YOYHFETCHRTF - REFHOL7>3
¥1,600

Linguine con ragu di greenling arabesco di Kushiro,
frutti di mare e fagioli neri di soia di Tamba
U>JAx fligE RyTEdbeDDST— - BREDY—X
¥1,600

Linguine con ragu di coscia d’oca Burgaud di Challans
in salsa di porri Namba di Minamisumiyoshi
U>JdA4x% Ea)T-R SvSUBEERADSTIT—&
FESEE HRRFDOY—X
¥1,800

Risotto con formaggio piemontese Castelmagno servito con tartufo nero
Vv~ EIEDFTE HAFILIY—Z3F-—ADY—X
BRI TERAT
¥2,200

Penne con prosciutto stagionato in crema di piselli e funghi
RO HFE)I\LETU-2E-R - F)ADTIY—-LY—R
¥1,400

| prezzi qui sopra non includono le imposte. 1578



Secondi Piatti

Collo di manzo Tankaku di Iwaizumi a Iwate stufato in salsa di vino rosso
realizzata con Barbera e servito con polenta
EF LWb\hwIHEAF RvID)UNR—-S%
EoERDA 2 EAH RLDIRR
¥3,300

Cinta senese (razza suina toscana) e cavolo cappuccio:
confit di spalla di maiale e bollito di carne con pelle

RAD—FE FoHTR—CHEEFTRYOERDEDE
BO—X@E@EI>T+. BAE/\SARRYU— KT

¥3,700

Cervo Yezo Shika arrosto di Hokkaido servito con puré di sedani rapa
e mele selvatiche stufato nel vino
tsEE XTEOr7yO—X b BzOUDEaL &
IEDACDIA > EEHIC
¥3,800

* | piatti principali necessitano di un certo tempo di preparazione, dovendo cuocere a puntino.
Si prega di ordinarli con un certo anticipo.

| prezzi qui sopra non includono le imposte. 1578



Menu L'incontro ¥5,000~

Gli stuzzichini di oggi
AHD7=1—-X

Gelatina di coda di rospo aromatizzata al lime e sorbetto di mele verdi in bagnetto rosso
BATOIDZISTA—F SALRAKREEDACDOYIL Ty h OvIKRR

Testun piemontese al Barolo con castagne bollite e riso con latte servito con brioche

ETEFE FXhv> 7L NO-0O&
R-BROIINTE TUAYS I EH(C

Fedelini Bianco alle ostriche del lago Saroma di Hokkaido
e porri di Shimonita, Nagai shungiku
JIFYU—Z dtis@EE YOXHFEFCHRF - REFEHOEI>3

Cinta senese (razza suina toscana) e cavolo cappuccio:
confit di spalla di maiale e bollito di carne con pelle

RAD—FE FHTR—EEEFTARYOERDEDE
BO—X@EI>T«. BAE/\SRY U— kT

Dolci
RILFT

Caffeé espresso o té nero
TIXTLwY or &

Degustazione di vino

Vini abbinati accuratamente selezionati dal sommelier
VAUTEREDHSENME Ty ~
Tre tipi - ¥3,000
Cinque tipi - ¥5,000

* Solo per i clienti che ordinano delle portate

| prezzi qui sopra non includono le imposte. 1578



Dolci

Panna cotta alla camomilla con composta e salsa di pere
PDEZ-ILOIN>F OV FEREORX—-TED2IR— NRZ
¥800

Tiramisu
TA4T=ZR

¥800

| prezzi qui sopra non includono le imposte. 157758



Champagne

Vino al bicchiere

Franciacorta Brut
IJS>Fv LY - TJUawvw b~

Franciacorta Brut NV (ltalia)

Vino bianco

¥1,400

Fiano di Avellino

J47—) T« - TIzvU—J
Fiano di Avellino 2013 (ltalia)
Soave Classico

vrIT - 0I5y

Soave Classico 2013 (ltalia)

Vino rosso

Ribolla Gialla
¥700 JRyS - -evS ¥700
Ribolla Gialla 2009 (ltalia)

¥700

Dolcetto d’Alba
RILFTW k- AL
Dolcetto d’Alba 2013 (ltalia)
Chianti Classico
F72T4 - OS5V
Chianti Classico 2012 (ltalia)

Tancredi
¥700 5~ 5L574 ¥700

Tancredi 2010 (ltalia)

¥700

Abbiamo 200 tipi di vini diversi, provenienti dalla Francia, dalla Spagna e anche dall'ltalia. Chiedete la lista dei vini al nostro staff.

Sherry

Manzanilla Amontillado

TIHZ - ¥700  7E> 5 Up—R ¥700
Fino Oloroso

J4 ¥700 #ponov ¥700
Birra

Heineken

INART A ¥700

| prezzi qui sopra non includono le imposte.

15UT

=h
=]



Aperitivo ¥900~

Kir (crema di cassis + vino bianco) Limoncello soda (limoncello + soda)
F—)L (BZR+BT1>) UE>FIvOV—4 (UE>FIvO+Y—4)
Kir royal (crema di cassis + champagne) Té italiano (amaretto + té oolong)
F—I)L - OO0V (BEZR+3v>2)—Z1) AFVT7>F+4— (PRLY b+D—0O2%)
Spritz (vino bianco + soda) Vermut (on the rocks o con soda)
ATVyY7— (BIA>+Y—4) J)LEY bk (OvJory—4)

Mimosa rosso (champagne + succo di arancia ecc.

rossa) etc.

IEY-OvY Ev2/\—Za+IdS5Sv RALCD)

Campari (soda o succo d’arancia)
B (V—ForAL > )

Digestivo ¥1,000~
Grappa Rum

IZ5wI S

Marc ecc.

Nel% etc.

Whisky

PESE

Bibite analcoliche

Succo di arancia rossa di Sicilia

SFUTEISY RALO>ZZa1—X ¥600
Ginger ale

T2Tv I ¥600
Cola

-5 ¥600

Natia 500 ml (acqua minerale italiana)
F5 47 500ml (A FUTEZRSILIA—5—) ¥600

Ferrarelle 500 ml (acqua frizzante italiana)
JxSLwl 500ml (AHUFEHRDIA—5-) ¥600

San Pellegrino 1000 ml (acqua frizzante italiana)
B> RLIUJ 1000ml (19U FEHRIA —5—) ¥1,000

Birra analcolica
J>7ILa—-ILE—IL ¥600

* Sara conteggiato a parte un costo per il servizio al tavolo di 500 yen a persona.
(con pane e stuzzichini)

| prezzi qui sopra non includono le imposte. 1FVUJ7EE



